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FINGERFOOD

Fingerfood (Fleisch/Fisch)
Minischnitzel, Hacksteaks, Chicken
Wings, Chicken Nuggets, frittierte
Wraps, Tomaten-Mozzarella-,
Melonen-Schinken-, Hackballchen-,
Oliven- sowie Garnelen-Spiel3e, In
Glaschen servierte Salate (Kartoffel,
Karotte, Wurstsalate)

Als Happchen zum Aperitif
Als Vorspeise
Als Hauptgang

Zusatzlich Canapes

Wurst, Schinken, Salami, Kase, Lachs,

Forelle

Pro Stiick

Fingerfood (Vegetarisch)
Fruhlingsrollen, Gemuseschnitzel,
Gemusenuggets, Gemusesticks mit
Frischkase, frittierte Kasesticks,
Oliven-sowie Tomaten-Mozzarella-
Spiel’e, In Glaschen servierte Salate
(Kartoffel, Karotte, Gurke, Tomate)

Als Happchen zum Aperitif
Als Vorspeise
Als Hauptgang

Gerne bieten wir lhnen weitere
Variationen an. Kombinieren Sie
beispielsweise unsere 2 Fingerfood-
Varianten oder entscheiden Sie sich fiir
eine reine Fisch-, Fleisch oder \/eggie-
Version.

7,50
14,00
28,00

3,50

7,50
14,00
28,00

VORSPEISEN

Reichenauer Salatbuffet
mit Blattsalaten, 5 verschiedenen
GemdUsesalaten und zweierlei

Dressings
Als Vorspeise 6,80
Als Hauptgang 11,00

KI. Vorspeisenbuffet | Gut biirgerlich
Kaseplatte mit Hartkase,
Rohmilchkase, Walniissen und
Frichten

Schinkenplatte mit Schwarzwalder
Schinken, Kochschinken, Essiggurken
und Radieschen, dazu Brot/Brotchen

Als Vorspeise 11,00
Als Vorspeise (inkl. Salatbuffet) 14,00
Als Hauptgang (inkl. Salatbuffet) 23,00

Gr. Vorspeisenbuffet | Gut biirgerlich
Kaseplatte mit Hartkase,
Rohmilchkase, Walniissen und
Frichten

Schinken- und Wurstplatte mit
Schwarzwalder Schinken,
Kochschinken, Salami, Oliven und
Kirschtomaten

Fischplatte mit gerauchter Forelle,
gebeiztem Lachs und Fruchtgarnitur

Fingerfoodplatte mit Minischnitzeln,
Hackfleischballchen, Frihlingsrollen
und vielem mehr, dazu Brot/Brotchen
und weitere kleine Uberraschungen

Als Vorspeise 14,00
Als Vorspeise (inkl. Salatbuffet) 17,00
Als Hauptgang (inkl. Salatbuffet) 28,00



KI. Vorspeisenbuffet | Mediterran
Griechischer Bauernsalat mit Paprika,
Tomate, Gurke, Feta und Oliven

Tomate Mozzarella mit Pesto und
Olivenal, Schinken-Melone aus
verschiedenen Sorten an Schinken
und Melone

Kaseplatte mit Hartkase,
Rohmilchkase, Walniissen und
Frichten

Als Vorspeise
Als Vorspeise (inkl. Salatbuffet)
Als Hauptgang (inkl. Salatbuffet)

Gr. Vorspeisenbuffet | Mediterran
Griechischer Bauernsalat mit Paprika,
Tomate, Gurke, Feta und Oliven

Tomate Mozzarella mit Pesto und
Olivenol

Schinken-Melone aus verschiedenen
Sorten an Schinken und Melone

Kaseplatte mit Hartkase,
Rohmilchkase, Walniissen und
Frichten

Vitello Tonnato mit Kalbsfleisch,
Thunfischsauce und Kapern

Wassermelonen-Feta-Salat und
gegrilltes Gemuse mit Olivenadl,
Pinienkernen und Pesto

Salami- und Schinkenplatte mit Oliven
und Antipasti

Als Vorspeise
Als Vorspeise (inkl. Salatbuffet)
Als Hauptgang (inkl. Salatbuffet)

12,00
15,00
24,00

15,00
18,00
29,00

SUPPEN

Rinderkraftbriihe mit Einlage
Fladle, Fadennudeln oder
Maultaschen

Gemiisesuppe
Mit saisonalen Gemiisesorten

Gulaschsuppe
Als \Vorspeise

Gulaschsuppe
Als Hauptgang mit Brot

Reichenauer Apfel-
Lauchcremesuppe

Badische Kartoffelsuppe
Mit Speckwirfeln

Waldpilzcremesuppe

HAUPTGANGE

Spaghetti Bolognese
Ohne Sattigungs- und Gemusebeilage

Sahnegeschnetzeltes
In Champignonrahmsauce

Putengeschnetzeltes
In Champignonrahmsauce

Putengeschnetzeltes ,Bombay”
Mit frischen Frichten und Curry

Ragout
\Vom heimischen Rind

Cevapcici
Pikantes Hackfleisch in
Paprikarahmsauce

Putensteak
Mit Tomaten-Basilikumsauce

6,80

7,80

7,80

12,00

7,80

7,80

7,80

14,50

14,50

21,00

22,00

22,00

14,50

21,00



Hackfleischballchen
In Champignonrahmsauce

Rindergeschnetzeltes
In Paprikarahmsauce

Muss schnell verzehrt werden
Schweineschnitzel paniert

Muss schnell verzehrt werden
Putenschnitzel paniert

Schwarzwalder Schaufele
Mit Bratensauce

Hahnchenkeulen
Auf Gemuse geschmort

Gemischter Braten
\Vom Schwein und Rind

Schweinegulasch
Mit Zwiebeln und Paprika

Rindergulasch
Mit Zwiebeln und Paprika

Sauerbratenragout
\Vom Rind

Ragout vom heimischen Hirsch

In Wacholderrahmsauce

Ragout vom heimischen
Wildschwein
In Wacholderrahmsauce

Kalbsragout
In Champignonrahmsauce

Gebratener Lachs
In Riesling-Krautersauce

Fischragout
Kabeljau, Seelachs, Lachs in
Tomatensauce mit Gemuse

14,50

21,00

19,00

19,00

19,00

20,00

21,00

16,00

21,00

22,00

24,00

24,00

22,50

27,50

25,00

SATTIGUNGSBEILAGEN

Zwei Beilagen sind inklusive

Spatzle

Bandnudeln

Butterreis

Semmelknddel

Penne Nudeln

Kartoffelpiiree
Rosmarinkartoffeln
Uberbackene Kartoffeln (Gratin)

Muss schnell verzehrt werden
Kartoffelkroketten

Aufpreis pro Person
Specknocken 1,00

GEMUSEBEILAGEN

Eine Beilage ist inklusive

Mediterranes Gemiise
Buttergemiise a la creme
Wurzelrahmgemdiise
Erbsen-/Karottengemiise
Grillgemiise

Rotkraut

Sauerkraut

Bayrisch Kraut

Aufpreis pro Person
Uberbackener Blumenkohl 1,00

VEGETARISCHE/VEGANE
ALTERNATIVE

Vegetarisch

Gemiiseauflauf mit Kdse liberbacken
Pilznudeln mit Gemiise
Lauchrahmnudeln mit Pesto und
Kirschtomaten

Spinatknodel mit Parmesan



Kasespatzle mit Bergkdse
iiberbacken

Gefiillte Ofenkartoffel mit Karotten
und Sellerie mit Bergkase
iiberbacken

Vegan

Gemiisecurry mit StiBkartoffel
Kartoffelgulasch mit Paprika und
Champignons

Mexikanisches Bohnenchili
Waldpilzbolognese mit Nudeln

DESSERTS

Kleines Dessertbuffet 6,50
Verschiedene Puddings & Gritzen in
kleinen Einwegglaschen serviert

Mittleres Dessertbuffet 8,00
Verschiedene Puddings, Griitzen und

Obstsalatin kleinen Einwegglaschen

serviert

GroRes Dessertbuffet 10,00
Verschiedene Puddings, Gritzen,

zweierlei Mousse au Chocolat, Panna

Cotta und frischer Obstsalat in kleinen
Einwegglaschen serviert, Brownies

und Cheesecake auf Platten

ALLG. GESCHAFTSBED.

Lieferung

Ab 1.200 € Bestellwert frei. Unter
1.200 € Bestellwert fallt eine
einmalige Pauschale von 50 € fur die
Lieferung und Abholung an. Gilt nur
innerhalb von 20 km. Bei grol3erer
Entfernung kénnen Mehrkosten
anfallen.

Teller und Besteckverleih

Fir den Verleih von Geschirr- und
Besteck fallt eine einmalige Pauschale
von 3,00 € pro Person an.

Bestellung
Mindestens 1 Woche vor der
Veranstaltung.

Essensausgabe

Wenn Sie unsere Hilfe bei der
Essensausgabe bendtigen,

wird eine Stundenpauschale von 45 €
pro Mitarbeiter berechnet.

Kombinieren von Hauptgangen

Auf Wunsch kénnen mehrere
Hauptgange kombiniert werden. Der
Preis pro Person orientiert sich
dabei immer am hoherpreisigen
Hauptgang.

Beispiel
Sie entscheiden sich fur Ihr Catering
fur zwei Hauptgange:

Sahnegeschnetzeltes fur 14,50€
Gemischter Braten fiir 21,00€

Der Preis pro Person belduft sich in
diesem Fall auf 21,00€.

Vielen Dank fiir Ihr Interesse! Bei Fragen
beraten wir Sie gerne personlich.

+49(0) 7727 309
info@waldrast-voehrenbach.de
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