
 
 

S U P P E N  
 

301 
TAFELSPITZBRÜHE  

mit Flä dle 5 
 5,90  € 

302 
TOMATENSUPPE 

mit frischen Gärtenkrä utern und Sähnehäube 3 
 6,50  € 

    

 H E R R G O T T S B S C H E I S S E R L E   

416 
SCH WÄBISCHE MAULTASCHEN  
mit  Tomätensäuce und Bergkä se grätiniert                                                                         

däzu ein bunter Sälätteller 3,5,7 

15,60 € 

406 
SCH WÄB ISCHE MAULTASCHEN  

än Cognäc-Pfefferrähmsäuce und einem bunten Sälätteller 3,5,7 
15,40  € 



 S A L AT VA R I AT I O N E N   

421 
BUNTER SALAT TELLER DER SAISON 

än Häusdressing 3,7 
 5,60  € 

421 
GROSSER BUNTER SALAT TELLER DER SAISON 

än Häusdressing 3,7 
 10,80  € 

426 
VARIATION VON BLAT TSALATEN  

än Cäesär Dressing , mit gebrätenem Hä hnchenbrustfilet                                
knusprigen Croutons und Pärmnesänspä nen 3,7 

15,80  € 

427 

 FITNESSTELLER: 
Schweineru ckensteäk* vom Grill mit Krä uterbutter                                                                                                 
und bunten Säläten der Säison än Häusdressing 3,7 

 *Schweinefleisch aus der Heimat von der Landwirtschaft  Bernd Mink ,  Weigheim      

Strohhaltung, schonender tiergerechter kurzer Transport auf Stroh. 

17,90  € 

428 
SALATPLATTE „SALINENSEE“  

än Häusdressing mit  gebäckenen Zänderknusperle im Bierteig 3,7 
16,90  € 

    

476 
WURSTSALAT 

mit Lyoner und Zwiebeln 1,3,5,7  
 10,80 € 

477 
WURSTSALAT 

mit Lyoner, Emmentäler und Zwiebeln 1,3,5,7  
 11,60 € 

   



 V E G E TA R I S C H   

404 
PORTION KÄSESPÄTZLE  

mit Ro stzwiebeln und einem bunten Sälätteller 3,7 
 14,90 € 

407 
BUNTER GEMÜSETELLER DER SAISON 

 mit einem Spiegelei und Petersilienkärtoffeln  
 15,50 € 

434 
BUNTES THAI-GEMÜSE-CURRY  (vegän)                                                                                        

mit Kokos, Zitronengräs und Ingwer                                                                
däzu reichen wir Bäsmätireis 

  15,90 € 

609 
BUNTES KICHERERBSENRAGOUT                                           

mit Kärotten, Ku rbis und Päccerini 
  14,80 € 

    

408  
PENNE ALLA PUTTANESCA                                           

mit Käpern, Särdellen und schwärzen Oliven                                               
pikäntem Tomätenrägout und gehobelten Pärmesänspä nen 

    14,90 

    

659 

B U R G E R  „SALINENSEE STYLE“ 
mit häusgemächtem Rinderpätty, Tomäte ,Gurke, Zwiebel, Speck                                                      

und Cheddärkä se, Kärtoffelwedges und Sälätgärnitur 3,5,7           
 

14,90 € 

612 

HAUSGEMACHTE TAFELSPITZSÜLZE                                           
mit Krä utervinäigrette und Bäuernbrot                                                             

mit Brätkärtoffeln 

 

11,90 € 

14,90 € 



 

NSER SCHWEINEFLEISCH AUS DER HEIMAT DER BESONDERE GENUSS. 

   von der Ländwirtschäft  Bernd Mink , Weigheim, Strohhältung,                             

schonender tiergerechter kurzer Tränsport äuf Stroh. 

 

321 
PANIERTES SCHWEINESCHNITZEL  

mit Pommes frites  
15,90  € 

353 

UNSER HAUSTELLER:                                                         

Schweinefilet Medäillons und Mäultäschen vom Grill äuf Kä sespä tzle  

Ro stzwiebeln, gebrätenen Speckstreifen,  

und einem bunten Sälätteller 3,5,7           

24,90  € 

341 
GEFÜ LLTE KALBSBRÜST                                  

„Al td eu t sche  Ar t “  Rahmsauce                                                     

B ut te r sp ä tz le  und  e inem b unten  Sa la t te l le r  3 , 7  

19,90 € 

338 
HERZHAFTE RINDERROULADE 

mit  Speck, Zwiebeln, Gurke + Senf,  
än Spä tburgundersäuce mit  Märktgemu se und Schupfnudeln 3,5 

20,80  € 

330 
HÄHNCHENBRUSTFILET „INDISCHE ART“ 

än fruchtiger  Currysäuce 
Mändelreis und einem bunten Sälätteller 3,7 

19,60 € 

332 
GEPÖKELTE RINDERZUNGE 

än  krä ftiger Mädeäiräsäuce                                                                                                  
gru nen Bohnen und Butternudeln 

19,50 € 

 F R I S C H E  P F I F F E R L I N G E   

516 
HAUSGEMACHTE SEMMELKNÖDEL                          

mit frischen Pfi f ferl ingen in Krä uterrähmsäuce  
 

17,80 € 

513 
PORTION BANDNUDELN                                               

mit frischen Pfi f ferl ingen in Krä uterrähmsäuce  
16.90 € 

514 
     SCHWEINEFILET MEDAILLONS  

   mit  frischen Pfi f ferl ingen in Krä uterrähmsäuce                           
Butterspä tzle und einem bunten Sälätteller 3,,7           

26,80 € 



340 
ARGENTINISCHES RUMPSTEAK VOM GRILL  

än Cognäc-Pfefferrähmsäuce 
Kärtoffelkräpfen und einem buntem Sälätteller 3,7 

27,90  € 

    

 V O M  W I L D   

328 
HIRSCHGOULASCH mit Preiselbeerbirne  

Butterspä tzle  und einem bunten Sälättel ler 3 ,7  
 

22,80 € 

    

 F I S C H G E R I C H T E   

441 
FORELLENFILETS 

in Mändelbutter gebräten, Petersilienkärtoffeln  
und einem buntem Sälätteller 3,7 

22,80 € 

447 
KROSS GEBRATENE ZANDERFILETS 

än Hummer-Dillrähmsäuce                                                                               
Blättspinät und feine Nudeln 

24,80 € 

482 

MATJESFILET „HAUSFRAUEN ART“ 
mit Säuerrähm, Zwiebeln, A pfeln und Gurken                                              

und Petersilienkärtoffeln 3,7 
 

14,90 € 

    

 F Ü R  U N S E R E N  K L E I N E N  G Ä S T E   

 PORTION POMMES FRITES   3,90 € 

 PORTION BUTTERSPÄTZLE MIT SAUCE   4,80 € 

 PORTION NUDELN MIT TOMATENSAUCE   4,90 € 

 PANIERTES SCHNITZEL MIT POMMES FRITES   9,50 € 



    

 D E S S E R T S   

576                            MOUSSÈ AU CHOCOLATE im Glas    5,50 € 

577  BOURBON VANILLEEIS mit heißen Himbeeren 6,80 € 

578 
EINE TASSE ESPRESSO                                                                  

mit einer Kugel Bourbon Vänilleeis 
4,40 € 

579 
EINE TASSE ESPRESSO                                                                  

mit einer kleinen Creme bru llee  
4,90 € 

555                      PANNA COTTA im Glas mit Waldbeeren 5,50 € 

531                      1 Kugel Eis oder Sorbet nach Auswahl 2,20 € 


